PAULEE DES VINS DE LOIRE B Romain Baudron, cuisine du Grand Monarque

Une organisation millimétrée

Romain Baudron a 33 ans, il

est chef coordinateur des

cuisines du Grond Monar-

que. Sa premiére Paulée
des vins de Loire remonte &

2006. Il raconte ses souve-
nirs en cuisine,

Estelle LévEque
chortres@eentrefronce.com

(( a Paulée est
événement

dans I'année, nous l'atten-
dons avec impatience »,
sourit Romain Baudron. A
33 ans, le chef coordina-
teur s'occupe de toute la

partie logistique du repas
de la Paulée des vins de

Loire, Une organi'sati'on
millimétrée qm permettra
aux 150 convives de dé-
guster un repas d’excep-
tion, dimanche 7 avril.

Cette annee, le menu a été
concocté A quatre mains

par Pierre Gagnaire et
Thomas Parnaud, chefs
cuisiniers étoilés.

Régis Marcon,

le pedugogue

« Travailler aveec des
grands chefs comme Régis
Marcon, Thierry Drapeau
ou Michel Portos est un
honneur. Peu de profes-
sionnels peuvent ge tar-
guer de les avoir rencon-
trés et d’avoir travaillé
avec eux », poursuit Ro-
main. Pour la venue du

un véritable

COORDINATION. Romain Baudron devra gerer |e temps de maniere tres précise.

chef multi-&toilé Pierre

Gagnaire, tout devra étre

parfait. Le moindre détail
doit étre réfléchi. « La,
j’étais au téléphone avec
les fournisseurs afin que
tous les produits arrivent
a temps car certaines pré-
parations doivent étre pré-
tes avant l'arrivée du chef
et de son équipe », reléve-
t-il.

En 2014, Régis Marcon
(cuisinier triplement étoi-
I8) avait présidé la Paulée

des vins de Loire. Un sou-
venir marquant pour Ro-
main : « Il prenait le temps

de nous expliguer les cho-

ses. 11 était trés pédagogue

et paternallste avec

Nous. »

Toute la semaine pro-
chaine, les cuisiniers se-
ront i pied d'ceuvre pour
contenter les papilles des
150 invités. « Tout le mon-
de doit aller de 'avant car
c'est enormeément de tra-

vail », poursuit-il. Pierre
Gaguaue arrwant avec
une partie de son équipe,
il faudra donc coordonner
les employés du Grand
Monargue avec eux pour
créer un repas digne du
talent du plus meilleur
chef du monde.

D¥ici le 7 avril, 2 Romain
d'assurer tous les aspects
logistiques « pour éviter
d’enrayer la machine et de
provoguer un effet boule

de neige »,



